NAPOJE

Pfi vybéru napojd pro nas dvir jsme odolali
nabidkam nadnarodnich firem a spolupracu-
jeme se zdejSimi vyrobci.

Cerna Hora je pivovar ve stejnojmenné obci,
leZici kousek nad Brnem.

Dodava nam kvalitni pivo varené plvodnim
zplsobem, osvézujici limonady, vodu a také
palenky z piva.

Kavu nam dodava pan Kubéak ze Strmilova.
Ma kavu tak rad, Ze si v roubence po svych
rodi¢ich zalozil malou prazirnu. Mate tak jis-
totu, Ze naSe kava je vzdy Cerstvé uprazena.
Doporucujeme:

pfirodni jablecny most vas osvézi samotny

i fedény vodou, potfebujete- li naopak
prohfat, svafime vam jej treba se skofici.




NEALKO PIVO - CERNA HORA

Toéena limonada Grena PATER - svétly lezak - 11°
tmava limonada s prichuti grepu a citronu 0,5 25 Ké
0,5l 22 Ké 0,3l 19 K&
0,3l 17 Ke SKLEPNI - nefiltrované - 10°
Limonady ve skle 0,51 25 Ké
0,33l 17 Ké 0,3l 19 K¢
Koala - kolova limonada 0,51 KERN - polotmavé, lahvové, 10° 22 KC
Sylvana - s pfichuti hrozn(i 0,51 KVASAR - medové, lahvové, 14° 30 K&
Vita - s prichuti pomerance a broskve 0,5 GRANAT - Gerné, lahvové, 12° 25 K¢
Tonik - hofkost podpofena chmelem 0,5/ BORUVKOVE - lahvové, 11° 30 K¢
Voda artézska ne/_]emné perllvé O,5| VELEN - péenléné, lahvové 30 K?
0,33| 15 Ké O,5| FORMAN - NEALKO, lahvové 22 Ké
0,51 FORMAN - NEALKO, polotmavé, lahvové
Voda z vodovodu zdarma -
22 K¢
MOSTY PIVNi PALENKA 0,02/ 0,041
o = -
:(1)-23(:/0 jableény BIO 35 K Monte negro GOLD 29/49 K¢
0.7l 70 K& PIVNI REZNA - neni jen tak bézna 15/30 K¢

Cider - osvézujici perlivy napoj Templarsky ELIXIR - bylinny likér 15/30 K¢

z jable&ného mostu (6% alkoh.) ELIXIR Karla Eusebia - bylinny likér 15/ 30 K&

0,331 50 K& Pivni tuzemak 15/30 Ké
Sladova vodka 15/30 Ké

TEPLE NAPOJE Darkové baleni 3 palenek 420 K&

Kava turecka Cerstvé mleta 20 K¢

Presso 25 Ké

MIéko do kavy 5 Ké

Caj dle vybéru 17 K&




JIDLO

Mozna jste zvykli listovat mnoha stranami
jidelniho listku a orientovat se v nepfeberné
nabidce pokrmd.

Rozhodli jsme se, Ze vam jidla nebudeme
varit ze samych polotovar( bdhviéim
konzervovanych. Nase pani kucharka Mila
vam pfipravuje hodnotné menu ze samych
kvalitnich surovin: zeleninu ji na svém

poli sklidil jeji manZel, ovoce je ze starého
sadu, ktery vypasaji nase ovce. Proto to
jehnéci maso, které Ize povazovat za jednu

z nejvétsich specialit. Navic se znackou Bio -
produkt ekologického zemédélstvi.

Cerstvé ryby nam pravidelné vozi rybéfi

z nedalekych Pohorelic. D4 se fici, Ze jeSté
véera plavaly a dnes je méte na talifi. Zadné
mrazeni - to se vam malokde postésti!

A nejvétsi specialitou je nas domaci cerstvy
kozi syr, ktery mizete navic ,koStovat*

s nékolika druhy velmi zajimavych olejii
(olivovy, dynovy, konopny, ofechovy, olej

z hroznovych jader).

A proc jsou néktera jidla podle bulharskych
nebo chorvatskych recepti?

Nase obec ma za sebou, jak uz to v pohranici
byva, slozity vyvoj. Zalozili ji Chorvaté,

ktefi v 16. stoleti utikali pred Turky. Mozna
na vas i v nasem dvore dychne jizanska
atmosféra, také jej vystavéli Chorvateé.

Za prvni rebubliky dvUr ale odkoupil sedlak
Janeé, jehoZ jméno nyni nese. Byl v tomto
statku poslednim hospodarem, od doby
kolektivizace statek viceméné chatral.

Z Bulharska do nasi obce pfisidlila po valce
pocetna skupina plivodem Cechdl, ktera

k ndm po dlouhé dobé stravené v Bulharsku
prinesla nové kulturni, ndbozenské a také
kulinarské sméry.

Z naSi kuchyné tak zkusite od kazdého néco.



KOZI SYR

Mozna jste pfi prochazce za humny potkali
pasouci se stadecko nasich svéhlavych

a misnych koz. Maji na svédomi surovinu
pro nasi nejvétsi specialitu - Cerstvy kozi
syr. Cerstvy znamena, Ze jej nenechavame
uzrat, proto je chutové velmi jemny. Vyrabime
jej od léta do podzimu zhruba tfikrat tydné
a domnivame se, Ze diky nasi specialni
recepture obdobny syr hned tak nékde
neochutnate. A pokud si k nému objednate

i néktery z nabizenych olejli, mate o chutovy
zazitek postarano.

Domaci kozi syr 100g s cerstvou zeleninou,
bylinkami a peéivem 60KCE
(bochanky o vaze mezi 100 a 150g)

Doporucujeme smocit nebo zakapnout
jednim z oleji od pana Stogera ze sousedni
rakouské vesnice Neuruppersdorf

Olivovy 5KE/ 5ml
Dyiriovy 10KE / 5ml
Konopny 10KE / 5ml
Z vlasskych orechii 10KE / 5 ml
Z hroznovych jader 20KE/ 5ml

Nékteré z olejll jsou u nas i k zakoupeni.

Brambirky solené, éesnekové 20Ke

Krekry 20Ke
Tycinky 20Ke
Kukufice prazend, solena 35KE/ 200¢g

25Ké/ 100g

Dynova seminka prazena solena BIO
95K¢E / 1508

40KE / 508

Lednacek Misa tvarohovy, jahodovy
20Ke




VINO

MUZETE SI U NAS VYBRAT TATO ViNA:

»Selska vina“ jsou vyrabéna v podstaté
stejnym zplisobem uZ po staleti. Stava,
vylisovana z hrozn(, se bez odkaleni
nechava prirozené kvasit v sudech nebo
jinych nadobach. Pravé v kalu ze slupek je
obsazeno nejvic prirozenych kvasinek, které
se postaraji o preménu sladkého mostu
napred v oblibeny burcak a dale ve vino.

V nabidce mame tato rozlévana vina

od zdejsich malovinaru:

* Veltlinské zelené
* Ryzlink rynsky

* Rulandské sedé

* Sauvignon

» Svatovavrinecké

0,21 25Ke
0,51 50K¢e
11 95K¢e

0 ochutnavku zdarma pozadejte, prosim,
obsluhu u baru.

Vina z modernich vinarstvi byvaji obvykle
vylisovany most se nechava odkalit a témér
Cista Stava je naockovana uslechtilymi

kmeny kvasinek. Nasledny proces kvaseni je
takzvané fizeny - zpocatku se most ohfiva,
po rozkvaseni naopak chladi. Cilem je poz-
volné kvaseni bez velkych teplotnich vykyv(,
diky némuz se ve viné zachova maximum aro-
matickych latek, jimiz vas tato vina prekvapi.

Nabizime vam lahvova vina od zdejSich
vinary, jejichZ aktualni nabidku najdete
u baru.



